
Activité documentaire

L'extraction du principe actif d'une plante

1. Pourquoi a-t-on cherché à extraire le principe actif du quinquina ?

2. Quelle masse d'écorce de quinquina était consommée, en 1826, pour une production de 12 tonnes de quinine ?

3. Le Guignolet est un liqueur au goût de cerise. Elle peut être préparée n mettant des guignes, une variété de
cerise, dans un mélange froid d'eau sucrée et d'alcool à 90°, pendant 30 jours au moins. Le mélange est ensuite
�ltré.
3.1. L'indication "alcool à 90°" est-elle compatible avec le fait que le mélange soit froid ?

3.2. À quel type d'extraction correspond la préparation du Guignolet ?

4. Parmi les trois techniques d'extraction citées dans le texte, laquelle (ou lesquelles) Pelletier et Caventou ont-ils
pu utiliser pour extraire la quinine ? Justi�er la réponse.


